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La restauration
et la gastronomie biologiques :
des saveurs authentiques

\~s Jean Bretagne

Sermaise (91)

Formateur de cuisiniers bio en restau-
ration collective (cantines, restaurants
d’entreprise...) et commerciale
(restaurants).

A Pinitiative de P’introduction du bio dans
certains restaurants géreés par les
Centres Régionaux des Oeuvres
Universitaires et Scolaires (CROUS)
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